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документы, определяющие содержание и условия реализации рабочей программы:

1. Закон РФ от 10.07.1992 N 3266-1 (ред. от 12.11.2012)"Об образовании".
2. Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования, утвержден 17.12. 2010 N 1897.

3. Примерная программа по учебным предметам (Технология. 5-9 классы. – М.: «Просвещение», 2011).
4. Примерная программа основного общего образования по технологии (технологии ведения дома). (А.Т.Тищенко, Н.В.Синица. Технология. Программа 5-8 классы. – М.: «Вентана-Граф», 2012).
5. Федеральный перечень учебных пособий, рекомендованных (допущенных) к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих образовательные программы общего образования и имеющих государственную аккредитацию, на 2015-2016 учебный год.

6. Постановление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека и Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 29.12.2010 № 189 «Об утверждении СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях».

7. Устав ГБОУ СОШ № 200.
8. Учебный базисный план ГБОУ СОШ № 200 на 2015-2016 учебный год.
Пояснительная записка
Рабочая программа по технологии (технологии ведения дома) составлена на основе Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, примерной программы основного общего образования по технологии (технологии ведения дома), федерального перечня учебников, рекомендованных или допущенных к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, базисного учебного плана, авторского тематического планирования учебного материала и требований к результатам образования, представленных в Федеральном государственном образовательном стандарте основного общего образования, с учетом преемственности с примерными программами для начального общего образования.
Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.

В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие обучающихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие и адаптацию к социально-экономическим условиям.

Материально-техническое обеспечение кабинета технологии не позволяет выполнять программу на современном оборудовании, в соответствии с новейшими требованиями по технологии обработки ткани.

Рабочая программа по технологии предусматривает увеличение часов на изучение свойств тканей, конструирование, технологию обработки ткани, освоение и закрепление навыков работы на швейной машине.
В примерной программе на оформление интерьера отводится 5 часов, в данной рабочей программе предусмотрено 2. Оставшиеся часы отводятся на более углубленное изучение конструирования.
В примерной программе на художественные ремесла отводится 18 часов. В данной рабочей программе на эту тему отводится 8 часов. Оставшиеся часы отводятся на более углубленное изучение материаловедения, машиноведения и творческий проект «Фартук для работы на кухне».
В 5 классе рекомендуемое программное изделие - фартук. В предлагаемой программе обучающиеся 5 класса отшивают фартук с поясом, карманами, с грудкой, с отделкой кружевом. Все изделия обучающиеся отшивают на уроке. Пошив изделий дома запрещен, так как учитель должен видеть работу ученика, что в дальнейшем устранит проблемы пошива изделий в 6-7 классах.
Расхождение планирования рабочей программы и примерной обусловлено следующими объективными факторами:

1. В кабинете 7 швейных машин, значит, за одной швейной машиной работает 2-3 человека, это увеличивает время, необходимое для работы на уроке.

2. Отсутствие отдельных помещений для швейной мастерской и кулинарных работ.
3. Отсутствие современного швейного оборудования.
4. Отсутствие полного комплекта необходимого инвентаря для проведения кулинарных работ.
5. Отсутствие возможности у учащихся работать за компьютером в классе.
Цели и задачи обучения

Основная цель обучения школьников по программе «Технология. Технологии ведения дома» в 5 классе – обеспечить усвоение ими основ знаний и умений по элементам техники, технологий, материаловедения, информационных технологий в их интеграции с декоративно-прикладным искусством.
Цели обучения:
· формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях;
· освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда;
· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.
Задачи обучения:
· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;
· освоение компетенций (учебно-познавательной, коммуникативной, рефлексивной, личностного саморазвития, информационно-технологической, ценностно-смысловой, проектно-исследовательской).
Место учебного предмета в учебном плане

В основной школе технология (технологии ведения дома) изучается с 5 по 7 класс. Учебный план составляет 204 учебных часа. В том числе в 5 классе 68 учебных часов из расчета 2 учебных часов в неделю. Предусмотрены практические работы и творческие проекты по каждому разделу.
В соответствии с учебным планом курсу технологии основной школы предшествует курс технологии начальной школы.

Основные технологии, методы и формы обучения

Основным дидактическим средством обучения технологии является творческая учебно-практическая деятельность обучающихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы, выполнение творческих проектных работ.
Для практических работ выбраны такие объекты и темы творческих проектных работ для обучающихся, которые охватывают всю совокупность рекомендуемых в программе технологических операций. При этом учитывается посильность объекта труда для обучающихся соответствующего возраста, а также его общественная или личная значимость.
Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает использование межпредметных связей с изобразительным искусством, биологией, физикой и другими предметами естественнонаучного цикла.

Основной формой организации учебного процесса является сдвоенный урок, который позволяет организовать практическую творческую и проектную деятельность. Проекты могут выполняться как индивидуально, так и коллективно, группами по 2-3 человека.

Результаты освоения предмета

В результате освоения курса технологии 5 класса учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями, навыками.
Личностные результаты изучения предмета:
· проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;

· мотивация учебной деятельности;

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
· самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;
· смыслообразование (установление связи между мотивом и целью учебной деятельности);
· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;
· нравственно-эстетическая ориентация;
· реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;

· развитие готовности к самостоятельным действиям;
· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
· гражданская идентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности);
· проявление технико-технологического и экономического мышления;

· экологическое сознание (знание основ здорового образа жизни, здоровьесберегающих технологий, правил поведения в чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам).

Учебная деятельность на уроках технологии, имеющая практико-ориентированную направленность, предполагает освоение учащимися совокупности знаний по теории (понятия и термины), практике (способы и технологии выполнения изделий), способам осуществления учебной деятельности (применение инструкции, выполнение изделия в соответствии с правилами и технологиями), что обусловливает необходимость формирования широкого спектра УУД.
Метапредметные результаты изучения курса:

познавательные УУД:
· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

· моделирование технических объектов и технологических процессов;

· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость;
· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;
· общеучебные и логические действия (анализ, синтез, классификация, наблюдение, построение цепи рассуждений, доказательство, выдвижение гипотез и их обоснование);

· исследовательские и проектные действия;

· осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;

· выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач;
· формулирование определений понятий;
· соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;
коммуникативные УУД:
•
умения работать в команде, учитывая позицию других людей, организовывать и планировать учебное сотрудничество, слушать и выступать, проявлять инициативу, принимать решения;
•
владение речью;
регулятивные УУД:
· целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе;
· самоорганизация учебной деятельности (целеполагание, планирование, прогнозирование, самоконтроль, самокоррекция, волевая регуляция, рефлексия);
· саморегуляция.
Предметные результаты освоения курса предполагают сформированность следующих умений:
· осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещения, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда;
· разрабатывать и оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления, чистить посуду из металла, стекла, керамики и древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой;
· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, проводить первичную обработку овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
· определять в ткани долевую нить, лицевую и изнаночную стороны;

· наматывать нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину и регулировать ее скорость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с подъемом прижимной лапки, регулировать длину стежка);
· выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, накладной с закрытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом;

· читать и строить чертеж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою;
· выполнять обработку накладных карманов, бретелей, пояса, нагрудника, подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом, определять качество готового изделия;

· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой, использовать прокладочные материалы.

Содержание учебного предмета
ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ (1 ч)
Понятие о проектной деятельности, творческих проектах, этапах их подготовки и реализации.
СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ (41 час)
Элементы материаловедения (5 часов)

Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Практические работы

Изучение свойств нитей основы и утка.

Определение направления долевой нити в ткани.

Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.

Выполнение образца полотняного переплетения.

Конструирование швейных изделий (10 часов)

Виды фартуков. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения чертежей швейных изделий. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертёжными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.

Фигура человека и её измерение. Правила снятия мерок, необходимых для построения чертежа фартука. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и натуральную величину по своим меркам.

Моделирование фартука (форма, симметрия, асимметрия, цвет, контраст, фактура материала, отделка). Подготовка выкройки к раскрою.
Подготовка ткани к раскрою. Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани. Обмеловка и раскрой ткани. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.
Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений.

Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.

Моделирование фартука выбранного фасона.

Раскладка выкройки фартука и раскрой ткани.

Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.

Швейные ручные работы (2 часа)

Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: смёточная, замёточная, намёточная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Практическая работа

Выполнение ручных стежков, строчек и швов.

Элементы машиноведения (10 часов)

История швейной машины. Виды передач вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, её технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Организация рабочего места для работы на швейной машине. Правила подготовки универсальной бытовой швейной машины к работе, заправка верхней и нижней нитей, выполнение машинных строчек, регулировка длины стежка. Правила безопасного труда при работе на швейной машине.

Классификация машинных швов. Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.
Практические работы

Заправка верхней и нижней нитей.

Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям.

Выполнение 4 машинных швов.

Проект «Фартук для работы на кухне» (14 часов)

Технология пошива фартука, обработка бретелей и нагрудника обтачным швом, нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом. Обработка накладных карманов, пояса. Сборка изделия. Художественная отделка изделия.
Влажно-тепловая обработка и её значение при изготовлении швейных изделий. Особенности влажно-тепловой обработки тканей из растительных волокон. Контроль и оценка качества готового изделия. Подготовка доклада к защите проекта.
Практические работы

Обработка деталей кроя.

Соединение деталей изделия машинными швами.

Отделка и влажно-тепловая обработка изделия.

Контроль и оценка качества готового изделия.

Защита проекта.
ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА (8 часов)

Декоративно-прикладное изделие для кухни (2 часа)
Творческий проект «Изделие в технике лоскутного шитья для кухни» (6 часа)
Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. Традиционные орнаменты лоскутной пластики. Организация рабочего места. Материалы, инструменты, оборудование. Технология изготовления прихватки из лоскутков. Подготовка доклада к защите проекта.
Практические работы
Выполнение эскизов прихватки
Выполнение раскроя по шаблонам.
Защита проекта.
ОФОРМЛЕНИЕ ИНТЕРЬЕРА (2 часа)

Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудования на кухне.
Творческий проект «Кухня моей мечты». Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности.
Практические работы
Творческий проект «Кухня моей мечты».

Выполнение эскиза интерьера кухни.

Защита проекта.
КУЛИНАРИЯ (16 часов)
Санитария и гигиена (1 час)

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приемы работы на кухне (с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями). Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Здоровое питание (1 час)
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах. Пищевая пирамида. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Бутерброды, блюда из яиц, горячие напитки (4 часа)

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.
Способы определения свежести яиц. Строение яйца. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности кулинарного использования перепелиных яиц. Способы крашения и росписи яиц.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.
Практическая работа

Приготовление бутербродов, блюд из яиц и горячих напитков к завтраку.

Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов, художественной росписи яиц.
Сервировка стола (1 час)

Оформление готовых блюд и правила их подачи к столу. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Способы складывания салфеток. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.

Практические работы

Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.

Блюда из овощей (3 часа)
Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.
Сохранность витаминов в овощах в процессе хранения и кулинарной обработки. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Современные инструменты и приспособления для нарезки овощей.

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки. .Технология приготовления блюд из сырых овощей. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Правила жаренья овощей и способы определения их готовности. Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.

Практические работы

Приготовление блюд из сырых и вареных овощей.

Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов.
Жаренье овощей и определение их готовности.
Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий (4 часа)
Виды круп и макаронных изделий. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В. Причины увеличения веса и объёма при варке. Соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров.

Практические работы
Определение видов круп, макаронных изделий.

Приготовление блюда из крупы или макаронных изделий.
Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье» (2 часа)
Составление меню на завтрак. Правила защиты проекта.
Практические работы
Приготовление блюд, оформление готовых блюд и подача их к столу.

Оформление проектной документации.
Защита проекта.
Учебно-тематический план
5 класс

68 часов

	№
	Разделы, тема
	Количество часов в рабочей программе
	Количество часов в примерной программе

	
	Проектная деятельность
	1
	1

	
	Создание изделий из текстильных материалов
	41
	28

	1. 
	Элементы материаловедения
	5
	4

	2. 
	Конструирование швейных изделий
	10
	6

	3. 
	Швейные ручные работы
	2
	2

	4. 
	Элементы машиноведения
	10
	6

	5. 
	Проект «Фартук для работы на кухне»
	14
	10

	
	Художественные ремесла
	8
	18

	6. 
	Декоративно-прикладное изделие для кухни
	2
	8

	7. 
	Творческий проект «Изделие в технике лоскутного шитья для кухни»
	6
	10

	
	Оформление интерьера
	2
	5

	
	Кулинария
	16
	16

	8. 
	Санитария и гигиена
	1
	1

	9. 
	Здоровое питание
	1
	1

	10. 
	Бутерброды, блюда из яиц, горячие напитки
	4
	4

	11. 
	Сервировка стола к завтраку.
	1
	1

	12. 
	Блюда из овощей
	3
	3

	13. 
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий
	4
	2

	14. 
	Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье»
	2
	4

	
	Итого
	68
	68


Поурочное планирование
	№ уро-ка
	Дата прове-дения
	Тема урока
	Основные элементы содержания
	Планируемые результаты обучения (личностные, метапредметные, предметные)
	Инстру-менты и оборудо-вание
	Лабора-торные/ практи-ческие работы
	Виды диагнос-тического контроля

	Проектная деятельность (1 час)

	1.
	
	Вводное занятие. ТБ. Запуск проекта.
	Правила внутреннего распорядка и безопасного поведения в кабинете технологии. Правила пожарной безопасности. Техника безопасности при выполнении ручных и машинных работ, при работе с ножницами, иглами, булавками, швейными машинами. Правила оказания доврачебной помощи. Анализ программы. План работы на учебный год.
Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составные части творческого проекта. Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический).
	Предметные

Знания: о правилах поведения в кабинете технологии, плане работы на год, об этапах выполнения проекта.

Умения: организовывать рабочее место, оказывать первую помощь в различных ситуациях, определять цель и задачи проектной деятельности.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму
Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка
Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности

	Компьютер, проектор
	
	

	Элементы материаловедения (5 часов)

	2.
	
	Классификация тканей по волокнистому составу.
	Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения.
	Предметные

Знания: о тканях растительного происхождения.

Умения: определять вид ткани по волокнистому составу.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, классификация

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, образцы тканей
	Определе-ние вида ткани по волокнис-тому составу.
	Текущий

	3.
	
	Получение пряжи и ткани из волокон растительного происхождения. Хлопок и лён.
	Изготовление нитей и тканей в условиях современного прядильного, ткацкого и отделочного производства и в домашних условиях.
	Предметные

Знания: о получении тканей из растительных волокон, о видах переплетений, о свойствах нитей основы и утка

Умения: исследовать свойства нитей основы и утка, выполнять образец переплетения

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, умение вести исследовательскую деятельность, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, коллекция тканей
	Выполне-ние образца переплете-ния.
	Текущий

	4.
	
	Виды ткацких переплетений. Определение нитей основы и утка.
	Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Основная и уточная нити в ткани. 
	
	Компьютер, проектор, образцы тканей
	Определе-ние нитей основы и утка.
	Текущий

	5.
	
	Виды отделки тканей. Определение лицевой и изнаночной сторон.
	Виды отделки тканей: суровая, отбеленная, гладкокрашеная, набивная, пестротканая. Лицевая и изнаночная стороны ткани.
	Предметные

Знания: о видах отделки тканей, о лицевой и изнаночных сторонах, о свойствах хлопчатобумажных и льняных тканей

Умения: определять вид отделки и лицевую сторону ткани, составлять коллекцию тканей, исследовать свойства текстильных материалов из растительных волокон.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, умение вести исследовательскую деятельность, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, коллекция тканей, образцы тканей
	Определе-ние видов отделки тканей. Составле-ние коллекции образцов видов отделки тканей с учетом лицевой и изнаноч-ной сторон.
	Текущий

	6.
	
	Ассортимент х/б и льняных тканей. Определение свойств этих тканей.
	Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические.

	
	Компьютер, проектор, коллекция тканей, образцы тканей
	Определе-ние свойств тканей раститель-ного происхож-дения.
	Текущий

	Конструирование швейных изделий (10 часов)

	7.
	
	Виды спецодежды. Понятие о конструирова-нии.
	Классификация одежды. Виды рабочей одежды. Понятие о конструировании швейного изделия. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры.
	Предметные

Знания: о видах спецодежды, о конструировании, правилах снятия мерок для построения чертежа швейного изделия, правилах измерения и об условных обозначениях

Умения: снимать мерки и записывать их

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	8.
	
	Снятие мерок.
	Правила снятия мерок.
	
	Сантиметро-вые ленты
	Снятие мерок
	Текущий

	9.
	
	Построение чертежа фартука в М 1:4.
	Понятие о чертеже. Инструменты.

Правила построения чертежа в 

М 1:4.
	Предметные

Знания: об общих правилах построения и моделирования чертежа швейного изделия

Умения: строить чертёж фартука 

в М 1:4, моделировать.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Линейки закройщика
	Построе-ние чертежа фартука в М1:4.
	Текущий

	10.
	
	Резервный урок. Моделирование фартука.
	Понятие о моделировании. Правила моделирования. Варианты моделирования фартуков.
	
	Компьютер, проектор
	Моделиро-вание
	Текущий

	11.
	
	Построение чертежа фартука в М 1:1.
	Правила построения чертежа в 

М 1:1. Понятие о выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Подготовка выкройки к раскрою.
	Предметные

Знания: об общих правилах построения чертежа швейного изделия

Умения: строить чертёж фартука 

в М 1:1, готовить выкройку и ткань к раскрою.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	
	Построе-ние чертежа фартука по своим меркам, подготовка выкройки.
	Текущий

	12.
	
	Резервный урок. Расчёт количества ткани. Подготовка ткани к раскрою.
	Формула расчёта количества ткани для изготовления фартука. Выбор необходимой ткани. Подготовка ткани к раскрою.
	
	Компьютер, проектор
	
	

	13.
	
	Правила и последователь-ность раскроя.
	Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Правила безопасной работы с портновскими булавками.
	Предметные

Знания: о последовательности и приемах раскроя фартука

Умения: выполнять раскладку выкроек на ткани, выкраивать детали швейного изделия.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	14.
	
	Экономный расклад выкроек на ткани. Раскрой фартука.
	Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя.
	
	Рабочие коробочки
	Эконом-ный расклад выкроек на ткани. Раскрой фартука.
	Текущий

	15.
	
	Резервный урок. Подготовка деталей кроя.
	Способы переноса линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок.
	Предметные

Знания: об общих правилах подготовки деталей кроя к обработке

Умения: прокладывать контурные и контрольные линии на деталях кроя
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	16.
	
	Резервный урок.

Прокладывание контурных и контрольных линий.
	Назначение контурных и контрольных линий, правила и технология их прокладывания.
	
	Рабочие коробочки
	Проклады-вание контурных и контроль-ных линий.
	Текущий


	Швейные ручные работы (2 часа)

	17.
	
	Виды ручных стежков и строчек.
	Понятие о стежке, строчке, шве. Инструменты и приспособления для ручных работ. Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания — ручное обмётывание; временное соединение деталей — смётывание; временное закрепление подогнутого края — замётывание (с открытым и закрытым срезами).
	Предметные

Знания: о видах ручных стежков и строчек, технологии их выполнения

Умения: выполнять ручные стежки и строчки

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор, утюг, рабочие коробочки
	
	

	18.
	
	Выполнение образцов ручных стежков.
	Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения прямого стежка.
	
	Компьютер, проектор, утюг, рабочие коробочки
	Выполне-ние образцов ручных стежков.
	Текущий

	Элементы машиноведения (10 часов)

	19.
	
	Классификация швейных машин. Виды приводов.
	Бытовые швейные машины с различными видами приводов. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ.
	Предметные

Знания: о видах швейных машин, видах приводов, об основных приемах работы на швейной машине

Умения: начинать и заканчивать работу на швейной машине

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, швейные машины
	
	

	20.
	
	Приемы работы
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, окончание работы.
	
	Компьютер, проектор, швейные машины
	Освоение приемов работы.
	Текущий

	21.
	
	Основные правила работы на швейной машине. Длина стежка.
	Подготовка швейной машины к работе. Назначение и правила использования регулятора длины стежка, клавиши шитья назад.
	Предметные

Знания: об основных правилах работы на швейной машине

Умения: выполнять образцы строчек на незаправленной швейной машине

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, швейные машины
	
	

	22.
	
	Работа на незаправленной машине
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, окончание работы.
	
	Компьютер, проектор, швейные машины
	Работа на незаправ-ленной машине
	Текущий

	23.
	
	Заправка верхней и нижней ниток. Регулятор натяжения нити.
	Подготовка швейной машины к работе: заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Назначение и правила использования регулятора натяжения нити.
	Предметные

Знания: о заправке швейной машины, регулировке натяжения нитей

Умения: заправлять швейную машину, выполнять образцы строчек

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, швейные машины
	
	

	24.
	
	Работа на заправленной машине.
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.
	
	Компьютер, проектор, швейные машины
	Работа на заправлен-ной машине.
	Текущий

	25.
	
	Классификация машинных швов. Соединительные швы.
	Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку). Условные обозначения. Технология выполнения.
	Предметные

Знания: виды машинных швов, виды соединительных швов, технология выполнения этих швов

Умения: подготовить швейную машину к работе, выполнять стачные швы и ВТО

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям
	Компьютер, проектор, швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	
	

	26.
	
	Выполнение стачных швов
	Оборудование для влажно-тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. Основные операции ВТО: разутюживание, заутюживание.
	
	Компьютер, проектор, швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Выполне-ние стачных швов
	Текущий

	27.
	
	Краевые швы
	Классификация машинных швов: краевые (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с закрытым срезом). Условные обозначения. Технология выполнения.
	Предметные

Знания: виды краевых швов, технология выполнения этих швов

Умения: подготовить швейную машину к работе, выполнять краевые швы и ВТО

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям


	Компьютер, проектор, швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	
	

	28.
	
	Выполнение швов вподгибку.
	Основные операции ВТО: приутюживание.
	
	Компьютер, проектор, швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Выполне-ние швов вподгибку.
	Текущий

	Проект «Фартук для работы на кухне» (14 часов)

	29.
	
	Обработка фартука.
	Последовательность изготовления швейного изделия.
	Предметные

Знания: о технологии и об общих правилах обработки фартука и бретелей

Умения: обрабатывать бретели обтачным швом

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	30.
	
	Обработка бретелей обтачным швом.
	Способы обработки бретелей. Технология обработки бретелей обтачным швом.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Обработка бретелей.
	Текущий

	31.
	
	Способы обработки обтачных деталей.
	Способы обработки обтачных деталей. Способы обработки грудки фартука, способы соединения грудки с бретелями.
	Предметные

Знания: о технологии и об общих правилах обработки обтачных деталей

Умения: обрабатывать грудку с бретелями

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	32.
	
	Обработка грудки с бретелями.
	Технология обработки грудки с бретелями.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Обработка грудки.
	Текущий

	33.
	
	Способы обработки нижней части фартука.
	Способы обработки нижней части фартука. Последовательность обработки срезов.
	Предметные

Знания: о технологии и об общих правилах обработки нижней части фартука

Умения: обрабатывать нижнюю часть фартука

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	34.
	
	Обработка срезов фартука.
	Технология обработки нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Обработка нижней части фартука.
	Текущий

	35.
	
	Способы обработки накладных карманов.
	Способы обработки накладных карманов в зависимости от их формы.
	Предметные

Знания: о способах обработки карманов

Умения: обрабатывать накладные карманы

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	36.
	
	Обработка карманов.
	Технология обработки накладных карманов.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Обработка карманов.
	Текущий

	37.
	
	Способы настрачивания карманов.
	Способы настрачивания накладных карманов. Виды машинной закрепки.
	Предметные

Знания: о способах настрачивания карманов

Умения: соединять карманы с нижней частью фартука

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	38.
	
	Соединение карманов с нижней частью фартука.
	Технология соединения карманов с нижней частью фартука.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Настрачи-вание карманов.
	Текущий

	39.
	
	Монтаж фартука.
	Способы и последовательность монтажа фартука.
	Предметные

Знания: о технологии и об общих правилах монтажа фартука

Умения: соединять пояс и грудку с нижней частью фартука

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	40.
	
	Соединение пояса и грудки с нижней частью фартука.
	Технология соединения пояса, грудки и нижней части фартука в единое целое.
	
	Рабочие коробочки, утюг, швейные машины
	Монтаж фартука.
	Текущий

	41.
	
	Резервный урок. Отделочные работы.
	Виды отделочных работ. Окончательная отделка фартука. Критерии качества.
	Предметные

Знания: о последовательности окончательной отделки швейного изделия

Умения: выполнять отделку швейного изделия

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки, утюг
	Оконча-тельная отделка фартука.
	Текущий

	42.
	
	Защита проекта
	Правила защиты проекта. Определение уровня усвоения материала по технологии изготовления швейного изделия.
	Предметные

Знания: о правилах защиты проекта
Умения: защищать проект, анализировать достоинства и недостатки вариантов проектов по предложенным критериям
Метапредметные

Познавательные: сопоставление, анализ, умение делать выводы
Регулятивные: целеполагание, рефлексия, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умения слушать и выступать
Личностные

Развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала, самооценка способностей
	
	Защита проекта
	Итоговый

	Художественные ремесла (8 часов)

	43.
	
	Декоративно-прикладное изделие для кухни
	Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. 
Традиционные орнаменты лоскутной пластики.
	Предметные

Знания: о видах декоративно-прикладного искусства, о правилах, приемах и средствах композиции, о понятии орнамент, видах, цветовых сочетаниях, символике орнаментов, о видах и технологиях лоскутного шитья.
Умения: различать виды ДПИ, составлять план выполнения проекта, выполнять эскизы орнаментов для изделия из лоскутов.

Метапредметные

Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, выполнения проекта, реализация творческого потенциала, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	44.
	
	Лоскутное шитье
	
	
	Компьютер, проектор
	Выполне

ние эскизов орнамен-тов, прихватки
	Текущий

	45.
	
	Технологии лоскутного шитья
	Организация рабочего места. Материалы, инструменты, оборудование.

Шаблоны, технология изготовления прихватки из лоскутков.

Этапы выполнения проекта.
	Предметные

Знания: об организации рабочего места, инструментах и приспособлениях, о технологии изготовления изделия из лоскутов, об этапах выполнения проекта, 
Умения: выполнять обоснование проекта, изготавливать шаблоны.
Метапредметные

Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества

Личностные

Формирование мотивации и самомотивации выполнения проекта, развитие готовности к самостоятельным действиям,реализация творческого потенциала, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	46.
	
	Обоснование проекта
	
	
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки
	Изго-товление шаблонов, выполнение раскроя по шаблонам
	Текущий

	47.
	
	Выполнение проекта
	Правила и требования к оформлению проектной документации. Правила безопасной работы при изготовлении изделия из лоскутков. Технология изготовления прихватки из лоскутков.
	Предметные

Знания: о технологии изготовления изделия

Умения: шить изделие из лоскутков, соблюдать правила безопасной работы

Метапредметные

Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества

Личностные

Формирование мотивации и самомотивации выполнения проекта, развитие готовности к самостоятельным действиям,реализация творческого потенциала, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки, швейные машины
	Изготовле-ние прихватки из лоскутков, оформле-ние проектной документа-ции
	Текущий

	48.
	
	Стачивание деталей изделия
	
	
	
	
	

	49.
	
	Резервный урок. Подготовка проекта к защите.
	Правила и требования к докладу защиты проекта
	Предметные

Знания: о правилах и требованиях к докладу, о правилах защиты проекта

Умения: подготавливать доклад к защите, анализировать достоинства и недостатки проекта по предложенным критериям, выступать с  защитой проекта
Метапредметные

Познавательные: сопоставление, анализ, умение делать выводы

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умение слушать и выступать

Личностные

Формирование мотивации и самомотивации выполнения проекта, смыслообразования, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, самооценка способностей
	Компьютер, проектор
	Подготовка доклада для защиты творческо-го проекта.
	

	50.
	
	Защита проекта.
	Правила защиты проекта. Проверка усвоения материала по теме «Художественные ремесла»
	
	Компьютер, проектор
	Защита проекта.
	Итоговый

	Оформление интерьера (2 часа)

	51.
	
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	Понятие об интерьере. Требования к интерьеру (эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические).

Планировка кухни. Разделение кухни на рабочую и обеденную зоны. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные стили в оформлении кухни.
	Предметные

Знания: о требованиях к интерьеру кухни, вариантах планировки, способах размещения оборудования

Умения: выполнять план кухни в масштабе, выполнять проект по теме «Интерьер»
Метапредметные

Познавательные: умение вести исследовательскую и проектную деятельность, определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, смысловое чтение
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, сотрудничество

Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, развитие готовности к самостоятельным действиям
	Компьютер, проектор
	Выполне-ние плана кухни в масштабе.
	

	52.
	
	Защита проекта
	Правила защиты проекта
	Предметные

Знания: о правилах защиты проекта

Умения: защищать проект, анализировать результат проектной деятельности по предложенным критериям

Метапредметные

Познавательные: умение вести исследовательскую и проектную деятельность, построение цепи рассуждений
Регулятивные: рефлексия, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, сотрудничество, умения слушать и выступать

Личностные

Формирование самомотивации при защите проекта, смыслообразования, развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала, самооценка способностей
	Компьютер, проектор
	Защита проекта
	Итоговый

	Кулинария (16 часов)

	53.
	
	Понятие о пище. Режим питания.
	Пищевые (питательные) вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах.
	Предметные

Знания: о пище, режиме питания, этикете

Умения: составлять режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	54.
	
	Правила поведения за столом. Санитария и гигиена.
	Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, хранению продуктов и готовых блюд. Безопасные приёмы работы на кухне. Правила безопасной работы с газовыми плитами, электронагревательными приборами, с горячей посудой и жидкостью, ножом и кухонными приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком.
	
	Компьютер, проектор
	
	

	55.
	
	Бутерброды, их классификация.


	Значение хлеба в питании человека. Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов.

	Предметные

Знания: о видах бутербродов, о видах яиц

Умения: выполнять эскиз оформления бутербродов, определять свежесть яиц, выполнять эскиз росписи яиц
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям
	Компьютер, проектор
	Выполне-ние эскизов художест-венного оформле-ния бутербро-дов.
	Текущий

	56.
	
	Виды яиц, блюда из яиц, технология приготовления
	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при кулинарной обработке яиц. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц.
Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления для взбивания. Способы варки куриных яиц: всмятку, в мешочек, вкрутую. Подача варёных яиц. Жарение яиц: приготовление яичницы-глазуньи, омлета натурального. Подача готовых блюд
	
	Компьютер, проектор
	Выполне-ние эскизов художест-венной росписи яиц
	Текущий

	57.
	
	Холодные и горячие напитки.
	Виды холодных и горячих напитков. Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Влияние эфирных масел, воды на качество напитка. Сорта и виды кофе. Устройства для размола зёрен кофе. Приборы для приготовления кофе. Получение какао-порошка.
	Предметные

Знания: о видах холодных и горячих напитках, о технологии приготовления бутербродов, блюд из яиц, чая, 

Умения: готовить бутерброды, блюда из яиц, заваривать чай, используя технологическую карту
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	58.
	
	Приготовление горячих и холодных бутербродов, яиц, чая.
	Технология приготовления бутербродов. Технология заваривания, подача чая.
	
	Посуда, 
л. плиты
	Приготов-ление бутербро-дов, яиц и чая.
	Текущий

	59.
	
	Сервировка стола к завтраку.
	Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток.
	Предметные

Знания: о правилах сервировки стола к завтраку, об овощах, видах нарезки, блюдах из овощей

Умения: сервировать стол к завтраку, складывать салфетки, определять качество и вид нарезки овощей
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	Складыва-ние салфеток
	Текущий

	60.
	
	Овощи, их значение. Виды нарезки. Блюда из овощей.
	Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Содержание влаги в продуктах, её влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Общие правила механической кулинарной обработки овощей.
Правила измельчения овощей, наиболее распространённые формы нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров к мясным и рыбным блюдам.
	
	Компьютер, проектор
	
	

	61.
	
	Технология приготовления блюд из овощей.
	Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд продуктами, входящими в состав салатов, зеленью. Значение и виды тепловой обработки продуктов (варка, припускание, бланширование, жарение, пассерование, тушение, запекание). Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и винегретов из варёных овощей. Условия варки овощей для салатов и винегретов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов. 
	Предметные

Знания: о технологии приготовления и украшения блюд из овощей

Умения: готовить и украшать блюда из овощей, используя технологическую карту
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	62.
	
	Приготовление салата.
	Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Показ приемов работы.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление салата
	Текущий

	63.
	
	Виды круп. Блюда из круп
	Злаковые растения и виды круп, получаемых из них. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления блюд. Требования к качеству каши.
Хранение крупы. Признаки доброкачественности.
	Предметные

Знания: о видах круп, блюдах из круп, макаронных изделиях и блюдах из них

Умения: определять вид круп и макаронных изделий

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, гербарий злаковых культур, образцы круп
	Определе-ние видов круп
	Текущий

	64.
	
	Макаронные изделия. Блюда из макаронных изделий.
	Получение макаронных изделий, их виды. Блюда из макаронных изделий
	
	Компьютер, проектор, образцы макаронных изделий
	Определе-ние видов макарон-ных изделий
	Текущий

	65.
	
	Технология приготовления блюд из круп и макаронных изделий
	Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд.
	Предметные

Знания: о способах и технологии кулинарной обработки круп и макаронных изделий, требованиях к качеству готового блюда

Умения: выполнять кулинарную обработку круп и макаронных изделий, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	66.
	
	Приготовление блюда из круп или макарон
	Приемы безопасной работы. Рецептура.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление блюда из круп или макарон
	Текущий

	67.
	
	Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье»
	Составление меню воскресного завтрака. Приготовление, оформление и подача блюд.
	Предметные

Знания: о сервировке стола к завтраку, меню, правилах защиты проекта

Умения: готовить воскресный завтрак, защищать проект

Метапредметные

Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рассуждений, поиск информации
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умения слушать и выступать

Личностные

Формирование нравственно-этической ориентации, познавательного интереса, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, самооценка способностей
	Эл. плиты, посуда
	Пригото-вление воскресно-го завтрака.
	Текущий

	68.
	
	Защита проекта.
	Правила защиты проекта
	
	Компьютер, проектор
	Защита проекта
	Итоговый


Учебно-методическое и материально-техническое 
обеспечение образовательного процесса
УМК «Технология. Обслуживающий труд. 5 класс»
1. Н.В.Синица, В.Д.Симоненко Учебник «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс». – М.:Вентана-Граф, 2012.

2. Н.В. Синица, Н.А. Буглаева Рабочая тетрадь «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс общеобразовательных учреждений» – М.: Вентана-Граф, 2012.
3. Н.В.Синица Методическое пособие «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс» – М.: Вентана-Граф, 2013.
Наглядные пособия

1. Учебная коллекция «Хлопок».

2. Учебная коллекция «Лён».

3. Учебная коллекция «Хлопок и продукты его переработки».

4. Учебная коллекция «Волокна».

5. Учебная коллекция промышленных образцов тканей и ниток.

6. Гербарий культурных растений.

7. Таблицы по кулинарии, машиноведению, конструированию, технологии изготовления фартука.

Занятия по курсу «Технология. Технологии ведения дома» проводятся на базе комбинированной мастерской. Она в неполном объеме имеет рекомендованный Министерством образования и науки РФ набор инструментов, электроприборов, машин и оборудования согласно утвержденному Перечню средств обучения и учебного оборудования.

Большое внимание при работе в мастерской обращено на соблюдение правил санитарии и гигиены, электро- и пожаробезопасности, безопасных приемов труда при выполнении технологических операций. Для этого мастерская оборудована соответствующими приспособлениями и оснащена наглядной информацией.

Требования к уровню подготовки обучающихся
Обучающиеся должны знать:

· строение швейной машины;
· заправку нитей в швейную машину;
· натуральные волокна растительного происхождения их свойства, сырьевой состав;
· виды лоскутного шитья;
· технику безопасности (правила безопасной работы за швейной машиной, при работе с горячими жидкостями при работе с острыми предметами, при работе с иглой, ножницами, правила поведения в кабинете);
· правила построения, оформления чертежей фартука;
· правила приготовления пищи, признаки доброкачественности продуктов.
Обучающиеся должны уметь:

· заправлять швейную машину;
· выполнять машинные строчки;
· выполнять чертеж и моделирование фартука;
· изготавливать фартук;
· изготавливать изделия из лоскутов;
· приготовлять простые блюда
Обучающиеся должны владеть:

· навыками построения чертежа фартука;
· навыками раскроя;
· навыками работы на швейной машине;
· навыками приготовления простых блюд;
· навыками лоскутного шитья.
Контроль и оценка деятельности обучающихся
Формы контроля, используемые на уроках технологии - текущий, по окончании изучения каждого раздела и итоговый по окончании учебного года или изучаемой темы.

Оценка «5» ставится в том случае, если обучающийся полностью владеет теоретическим материалом, без затруднений излагает его и использует на практике, знает инструмент и умеет готовить его к работе, умеет правильно организовывать и содержать в порядке рабочее место, выполняет трудовые операции в технологической последовательности, используя для этого правильные приёмы, умеет пользоваться инструкционными картами и составлять простейшие графические документы, в процессе работы соблюдает правила безопасности труда, умеет самостоятельно контролировать правильность выполнения задания, проявляет творчество в работе; завершённая учеником работа (изделие) соответствует установленным требованиям и выполнена в срок или раньше срока.

Оценка «4» ставится в том случае, если обучающийся владеет материалом, правильно его излагает и без затруднений использует на практике, знает инструмент и умеет готовить его к работе, умеет организовывать рабочее место, операции выполняет в основном правильно и в технологической последовательности, умеет пользоваться инструкционными картами и составлять простейшие схемы, соблюдает правила безопасности труда, в работе проявляет самостоятельность; выполненное им изделие соответствует установленным требованиям, но времени на его изготовление затрачено на 10-15% больше нормы.

Оценка «3» ставится обучающемуся, если он имеет небольшие проблемы в знаниях, неполно излагает их и не всегда может использовать в практической работе, знает основной инструмент, но на рабочем месте допускает беспорядок, делает ошибки в организации работы и приёмах её выполнения, нарушает в отдельных случаях правила безопасности труда при подготовке инструмента, изготовлении технологической документации и выполнении рабочего задания, нуждается в постоянной помощи учителя; выполненное им задание имеет отклонение от установленных требований, но может быть использовано по назначению без переделки, времени на изготовление изделия затрачено на 20-25% больше нормы.

Оценка «2» ставится при незнании обучающимся теоретического материала, явном неумении правильно выполнять рабочие операции, неправильном использовании оборудования и инструментов, неумении организовывать своё рабочее место и грубых нарушениях правил техники безопасности труда; если изделие выполнено с таким нарушением требований, что не может использоваться по назначению (бракуется).

Оценка «1» ставится за незнание теоретического материала, отказ от работы, полного неумения пользоваться инструментами и их порчу, нарушение правил безопасности труда.

Перечень тем учебных проектов

Фартук для работы на кухне.

Изделие в технике лоскутного шитья для кухни.

Кухня моей мечты.
Воскресный завтрак в моей семье.
Список литературы
Литература для обучающихся
1. Н.В. Синица, Н.А. Буглаева Рабочая тетрадь «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс общеобразовательных учреждений» – М.: Вентана-Граф, 2012.

2. О.Н.Логвинова Рабочая тетрадь «Технология. Технологии ведения дома. 5 класс» – М.: «ВАКО», 2015.
3. Рабочая тетрадь для учащихся 5 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) Под редакцией В.Д. Симоненко – М.: «Вентана-Граф», 2007.

4. Н.В.Синица, В.Д.Симоненко Учебник «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс». – М.:Вентана-Граф, 2012.

Литература для учителя

1. Рабочая программа по технологии (Технологии ведения дома). 5 класс /Сост. О.Н.Логвинова. – М.: ВАКО, 2014.
2. Н.В.Синица Методическое пособие «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс» – М.: Вентана-Граф, 2013.

3. Н.В.Синица, В.Д.Симоненко Учебник «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс». – М.:Вентана-Граф, 2012.

Электронные пособия и интернет ресурсы:

1. http://www.uchportal.ru/load/108
2. www.stranamasterov.ru
3. http://www.masterclassy.ru
4. www.mastera-rukodeliya.ru
5. www.prezentacii.com/tekhnologii
6. Коллекция презентаций по разделам программы.
Лист внесения изменений и дополнений

	Дата
	Количество непрове-дённых уроков
	Причина
	Коррекция
	Согласование с курирующим завучем

	
	
	
	
	


Информационная карта рабочей программы
	Уровень (ступень) общего образования
	Основное общее

	Название предмета по учебному плану
	Технология

	Название программы
	Рабочая программа разработана на основании примерной программы основного общего образования по технологии (технологии ведения дома) 5-8 классы. Авторы А.Т.Тищенко, Н.В.Синица.

	Аннотация на программу
	1. Возраст детей: 11-12 лет (5 класс)
2. Срок реализации программы: 1 год
3.  Основная цель: обеспечить усвоение обучающимися основ знаний и умений по элементам техники, технологий, материаловедения, информационных технологий в их интеграции с декоративно-прикладным искусством

Основной задачей является освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре, освоение компетенций.
4. Краткое содержание образовательной деятельности

Проектная деятельность
Создание изделий из текстильных материалов

Элементы материаловедения

Конструирование швейных изделий

Швейные ручные работы
Элементы машиноведения
Проект «Фартук для работы на кухне»
Художественные ремесла. Лоскутная техника
Оформление интерьера
Кулинария
Физиология питания

Санитария и гигиена

Бутерброды, блюда из яиц, горячие напитки

Сервировка стола

Блюда из овощей
Блюда из круп и макаронных изделий

5. Основной образовательный результат
Обучающиеся должны знать:

· строение швейной машины;
· заправку нитей в швейную машину;
· натуральные волокна растительного происхождения их свойства, сырьевой состав;
· виды лоскутного шитья;
· технику безопасности (правила безопасной работы за швейной машиной, при работе с горячими жидкостями при работе с острыми предметами, при работе с иглой, ножницами, правила поведения в кабинете);
· правила построения, оформления чертежей фартука;
· правила приготовления пищи, признаки доброкачественности продуктов.
Обучающиеся должны уметь:

· заправлять швейную машину;
· выполнять машинные строчки;
· выполнять чертеж и моделирование фартука;
· изготавливать фартук;
· изготавливать изделия из лоскутов;
· приготовлять простые блюда
Обучающиеся должны владеть:

· навыками построения чертежа фартука;
· навыками раскроя;
· навыками работы на швейной машине;
· навыками приготовления простых блюд;
· навыками лоскутного шитья.
6. Ресурсное обеспечение программы

УМК «Технология. Обслуживающий труд. 5 класс»

1. Н.В.Синица, В.Д.Симоненко Учебник «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс». – М.:Вентана-Граф, 2012.

2. Н.В. Синица, Н.А. Буглаева Рабочая тетрадь «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс общеобразовательных учреждений» – М.: Вентана-Граф, 2012.
3. Н.В.Синица Методическое пособие «Технология. Технологии ведения дома: 5 класс» – М.: Вентана-Граф, 2013.
Электронные пособия и интернет ресурсы:
1. http://www.uchportal.ru/load/108
2. www.stranamasterov.ru
3. http://www.masterclassy.ru
4. www.mastera-rukodeliya.ru
5. www.prezentacii.com/tekhnologii
6. Коллекция презентаций по разделам программы.
Программу реализует Сколотнева Е.И., разработчик программы
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